Staatliches Weinbauinstitut S
Merzhauser Str. 119, 79100 Freiburg
Tel. 0761 /40165 — 53 « Fax 0761 / 40165 — 52

09/2012

Telefon-Nr. Telefax-Nr.

Antragsteller (Postanschrift)

[] Antrag auf Zuteilung einer Priifungsnummer fiir Sekt b.A.
nach § 19 und 20 des Weingesetzes

[] Antrag auf Zuteilung einer Priifungsnummer nach erfolgter
Anstellung als nicht oder teilweise gefiillter / degorgierter Sekt
(In diesem Fall ist im Untersuchungsbefund nur der Gehalt an
vergarbarem Zucker nach Inversion und gesamter schwefeliger
Saure anzugeben)

Der vorgestellte Sekt b.A. ist
[] abgefiillt / degorgiert [ zum Teil gefiillt / degorgiert

[ eine Tankprobe / nicht degorgiert

Amtliche Priifungsnummer (vom Antragsteller auszufiillen)

Betriebs-Nr. Antrags-Nr. Priifiahr
Sekt (mit 200 beginnen)

Reg.-Nr. (wird von der Behérde ausgefiillt) | ‘ | ‘ ‘ | ‘ ‘

Beantragte Bezeichnung
unter welcher der Sekt b.A. in Verkehr gebracht werden soll: (Etikett)

BADEN Sekt b.A.

Jahrgang:
Gemeinde bzw. Ortsteil
Lage/Bereich /
Rebsorte/n
Geschmacksangabe

Herstellungsverfahren
(falls bezeichnet)

Farbe
(falls bezeichnet)

Bio-Sekt []

Mostgewicht °Oechsle

Untersuchungsbefund nach § 23 Abs. 1 Weinverordnung

Anschrift des Labors Labor Nr.: L

Gesamtalkohol gll % vol
vorhandener Alkohol g/l % vol
Zucker, vergarbar nach Inversion* gll
Zuckerfreier Extrakt (indirekt) g/l
Gesamtsaure als Weinsaure gll
Freie schweflige Saure mg/I
Gesamte schweflige Sure* mg/l
Kohlens&uredruck bei 20 °C bar

Relative Dichte d 20°/20°

Menge:

Gesamt: Liter

Abgefullt / degorgiert: Liter
Flaschen & 0,75 Liter Flaschen a Liter
Flaschen 4 0,2 Liter Flaschen a Liter

TeilfGllung Nr.: Wein / Cuevée Nr.:

[ Tankgarung [] Transvasierverfahren [] klassische Flaschengérung

Die sechsmonatige oder neunmonatige
Lagerzeit, bzw. die neunmonatige
Hefekontaktzeit ist abgelaufen am:

Zusammensetzung des Erzeugnisses
(Verschnittanteile stets angeben)

Farbe [ wei [ rosé [ rot
Wein Nr.
Anreicherung mit um g/l Alkohol

Waurde fiir diesen Wein schon einmal eine Priifung beantragt?
Prifungsnummer:

[ Nein OuJa

Wird das Giitezeichen beantragt / verwendet?

[ Nein OJa [J wird verwendet

Ich (Wir) versichere (versichern), dass das vorstehende Erzeugnis nach dem
geltenden Recht hergestellt und bezeichnet ist, das Herbstbuch ordnungsgeman
gefihrt wurde, Ernte- bzw. Erzeugungsmeldung sowie die Meldungen Uber
Anreicherung, Entsduerung und SiRung erfolgt sind und die verarbeiteten
Weintrauben aus genehmigten oder nicht genehmigungsbedirftigen Anlagen
stammen. Die Angaben sind in die Weinbuchflihrung eingetragen. Das vorstehende
Muster ist eine Durchschnittsprobe und entspricht der tatsachlichen
Zusammensetzung und Beschaffenheit der betreffenden Abflllung oder Partie. Die
vorstehenden Angaben erfolgen nach bestem Wissen und Gewissen.

Ich (Wir) erklare(n) mich (uns) bereit, der zustdndigen Behérde zur Uberpriifung
Einblick in die Weinbuchfiihrung zu gewéahren.

Datum Unterschrift des Antragstellers

Sensorischer Befund:

Datum Unterschrift des fir die Untersuchung Verantwortlichen

wird von Priifungsbehérde ausgefiillt
Qualitatszahl Datum

Kom.Nr. Bemerkung

Stukenbrock 18.09.2012
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